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en el campo

Desde hace mas de 30 aflos y gracias al
compromiso de mas de 200 productores
asociados a nuestra Cooperativa, hoy
Coprohnijar es una gran realidad.

A lo largo de todo este tiempo la experien-
cia y sabiduria recogida del campo la
hemos puesto en valor en los mercados
internacionales. Hemos cultivado produc-
tos de calidad y de gran reconocimiento,
apostando siempre por estar a la vanguar-
dia siendo dinamizadores de novedades y
sobre todo alinedndonos hacia el concepto
BIO.

Los productos de Coprohnijar, se identifican por las
connotaciones de sabor y por ser productos saludables
para disfrutar por los paladares mas exigentes.

Su clima Unico y las caracteristicas de su suelo, como
es el del Parque Natural Cabo de Gata-Nijar, le confie-

ren unas propiedades muy especiales.

Coprohnijar esta situada en el epicentro del cultivo intensivo en

Europa y especializada en el cultivo de productos hortofrutico-
las ecoldgicos.

Contamos con alrededor de 200 agricultores. Disponemos de
dos centros de manipulado, uno para producto convencional

de mas de 22.000 m2 y otro para producto ecolégico de 30.000
m?2."

Abastecemos con el esfuerzo y sabiduria de los agricultores al
mercado nacional e internacional, basandonos en la mejora
continua a través de actividades [+D+i, en el asesoramiento
personalizado a nuestros agricultores, en el proceso y comer-
cializacion de productos hortofruticolas de primera calidad.



CHERRY REDONDO
ROJO

Tomate Cherry de gran sabor. Frutos uniformes
recolectados en su justo punto de maduracion. Con
suave aroma a tomate tradicional. Sabor dulce, textura
firme al tacto, piel lisa.

“

& B ~

L L FECHA DE PRODUC( \: 52 SEMANAS AL ANO

T T I ST TN IS TN D T I T T

CHERRY RAMO PREMIUM
ROJO +8% BRIX

El Tomate Ramo tiene caracteristicas excepcionales en cuanto
a sabor, olor y firmeza. Es redondo y consistente con un color
rojo intenso. Aspecto sanoy ramo uniforme. De sabor dulce y
textura firme. Con valores superiores a 8 grados Brix.
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BABY PERA
AMARILLO

Tomate Baby Pera Amarillo es un Cherry de una calidad y
un sabor excelente. Con un color intenso y una forma de
pera acostillada. El Tomate Baby Pera tiene caracteristicas
excepcionales en cuanto a sabor, olor y firmeza.
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CHERRY RAMO
ROJO

Tomate Cherry Premium de gran sabor. Frutos uniformes
recolectados en su justo punto de maduracion. Con
suave aroma a tomate tradicional. Sabor dulce, textura
firme al tacto, piel lisa.
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BABY PERA PREMIUM
ROJO

El Tomate Baby Pera es un Cherry de una calidad y un
sabor excelente. Con un color rojo intenso y una forma de
pera acostillada. El Tomate Baby Pera tiene caracteristicas
excepcionales en cuanto a sabor, olor y firmeza.
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BABY PERA
NARANJA

Tomate Baby Pera Naranja es un Cherry de una calidad y un
sabor excelente. Con un color intenso y una forma de pera
acostillada. El Tomate Baby Pera tiene caracteristicas excep-
cionales en cuanto a sabor, olor y firmeza.
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BABY PERA
NEGRO

Tomate crujiente de gran sabor, con alto nivel de Licopenos
(antioxidantes). Color achocolatado veteado en verde. Suave
aroma a tomate tradicional. Buen espesor de pared y
llenado, con alto nivel de Grados Brix.
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TOMATE RAMO COCKTAIL
ROJO

El Tomate Ramo tiene caracteristicas excepcionales en cuanto a
sabor, olor y firmeza. Es redondo y consistente, con un color rojo
intenso. Aspecto sanoy ramo uniforme. De sabor dulce y textura

firme.
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TOMATE PERA
ROJO

El Tomate Pera se caracteriza por su forma alargada y
color rojo brillante. Es un tomate muy carnoso, de gran
consistencia, sabroso y con una piel muy fina. Se trata
de una variedad muy refrescante y aromatica.
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BABY TRIO / FOUR MIX
COLORES

S

Tomate trio/ four mix, se trata de un pack que contiene
cherries rojo, baby pera negro, amarillo, rojo y naranja.
Tiene una calidad y un sabor excelente y unas caracte-
risticas excepcionales en cuanto a sabor, olor y firmeza.
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TOMATE RAMO
ROJO

El Tomate Ramo es redondo y consistente con un color rojo
intenso. Frutos uniformes recolectados en su justo punto de
maduracion. Aspecto sano, ramo uniforme, fresco y limpio.
Sabor dulce, piel lisa. Tamano y color uniforme.
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CALABACIN
DE ALMERIA

El calabacin es de forma alargada y fino, dispone de una
buena consistencia y de gran sabor, son frutos uniformes
cilindricos, de color verde intenso y levemente moteados,
con un luminoso y fresco brillo natural.
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SANDIA RAYADA
SIN SEMILLA

Azucarada, crujiente, de excelente texturay muy sabro-
sa. El indice refractométrico de la pulpa, medido en la
zona media del fruto y en el plano ecuatorial, es
superior a 8° brix en todas las variedades.
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SANDIA MINI
CON MICROSEMILLA

Azucarada, crujiente, de excelente textura y muy sabrosa.
El indice refractométrico de la pulpa, medido en la zona
media del fruto y en el plano ecuatorial, es superior a 8°
brix en todas las variedades.
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SANDIA MINI RAYADA
SIN SEMILLA

Azucarada, crujiente, de excelente textura y muy sabrosa.
El indice refractométrico de la pulpa, medido en la zona
media del fruto y en el plano ecuatorial, es superior a 8°
brix en todas las variedades.
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SANDIA NEGRA
SIN SEMILLA
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Azucarada, crujiente, de excelente textura y muy sabrosa.
El indice refractométrico de la pulpa, medido en la zona
media del fruto y en el plano ecuatorial, es superior a 8°
brix en todas las variedades.
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CO PROH NiJAR

Lo natural es lo nuestvo.
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DiE SER AGRICULTORES

C/ANTONIO CASTILLO GARCIA N° 1 _
04117 SAN ISIDRO - NIJAR - ALMERIA (ESPANA)
Tel. 950 366 015 - 950 366 089
www.coprohnijar.com

f facebook.com/coprohnijar

instagram.com/coprohnijar




